CUISINE DE L'INSTANT

Menu degustation
Par Syl Vain et son équipe

Servi le soir et le week-end -89€

Possibilité d’un accord Mets & Vins en supplément
Suggestion par Isabelle, notre sommeliére,
de 3 verres (10 cl) en accord avec le menu -45€

Coque, courgette cru et cuite, écume de yuzu

Ravioles d’oignon, jus d’oignon et truffe
Ventréche de thon, mousse tagete
Ou
Beeuf d’Armorique de chez Aline*aubergine de Jean* et artichaud

Tarte aux agrumes, glace agastache
Péche de notre jardin, fraicheur herbacée
Ou
Fraises de Jovanna* et estragon du jardin

*Vous pouvez retrouver tous nos producteurs locaux sur notre site.
’ . o N
En cas d’allergie, n’hésitez pas a nous en parler au moment de la commande.

Notre restaurant ferme a 15h00 le midi et a 24h00 le soir.
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CUISINE DE LINSTANT

Bonne dégustation !



