
 
 

Menu de Noël 
Par Sylvain et son équipe  

119€ (hors boissons) 
 

 
 

Inspirations d’accueil  
- 

Rosace de carottes, purée de carottes, yuzu, crevettes, papalo 
- 

St jacques, fruit de la passion et mousse tagète 
- 

Ravioles de foie gras & bouillon thaï 
- 

Filet de chevreuil et sa farce, échalotes confites 
ou  

Rouget barbet & petits légumes 
- 

Craquant d’agrumes, criste marine, sorbet fenouil vert 
- 

Fraicheur de kiwi  
- 

Bouquet de coing, curcuma et bergamote confite 
 

 

Vous pouvez retrouver tous nos producteurs locaux sur notre site.  

En cas d’allergie, n’hésitez pas à nous en parler au moment de la commande.  

Notre restaurant ferme à 15h00 le midi et à 24h00 le soir.  

 

 

Bonne dégustation 

& Très Belles Fêtes de fin d’année ! 


